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Atencion al cliente

gstrella
Galicia

En Hijos de Rwvera enfocamaos todos nuastros
esiuerzos hacia el cliente y una mayor satis-
faccion de sus necesidades. En linea con asta
ir1n=:—3 ntegramos & Servicio de Atencidon al
Clienmte que pretende canalizar todas sus su-
gerencias, solcitudes de informacion y recla
maciones con &l objetivo de conocer mejor sus
CEs 1:adrﬂh, rr‘::‘tli;ar urn :—':ri:-:1u|rrmr“|lr‘n {I."'vrlr;':s

El Sernvcio de Atercion al Cliente establece una
via de comunicacion adicional, que estara a su
disposicion durante las 24 horas del dia para

Atencién

nuestra

recoger todas sus inquietudes, proporcionando
un canal unitara y eficaz para su resolucion.

Con este Servicic, Hijos de Rivera da un paso
mas alla en el compromiso con la calidad de
nuestros productos v servicios. Nuestro obja
i 85 SLIPETAN0S cada ois ¥ COntamaos con
todos nuestros clientes para consaguirlo,

CLIENTE,

rioridad



editorial

Son muchos los que coinciden en que Espana vive una etapa de
esplendor gastronomico avalada por el buen hacer de chefs como Adria, Arzac,
Ruscalleda o Arola, por s6lo mencionar algunos de aquellos que han sido eleva-

dos a la categoria de maestros por criticos y publico en general.

El prestigio de nuestros cocineros a nivel internacional no es mas que la punta
del iceberg de un movimiento gastronémico general en nuestro pais que preten-
de dotar de valor a tradiciones culinarias fuertemente arraigadas en nuestra cul-
tura que, por habituales, no eran consideradas a la altura del talento desarrolla-
do fuera de nuestras fronteras. Dicha tradicion, combinada con los mejores pro-
ductos y el esfuerzo creativo e innovador de una nueva generacion de maestros
de los fogones, han obrado el milagro de situar la cocina espanola como un refe-

rente dentro de la vanguardia gastronomica internacional.

Buen ejemplo de la atraccion que despierta la nueva cocina espanola ha sido la
exitosa celebracion de Madrid Fusion este pasado mes de enero. Las cifras resul-
tan contundentes: mas de 140 medios de comunicacion extranjeros siguieron
con atencion el desarrollo de este encuentro gastronémico en el que participa-
ron como ponentes 54 cocineros, en su mayoria grandes nombres de la cocina

de nuestro pais.

Profesionales llegados de los cinco continentes tuvieron la oportunidad de
conocer de cerca la combinacion de iniciativa y calidad que demuestran los coci-
neros espanoles en cada una de sus propuestas culinarias. Iniciativa para apos-
tar por la creatividad y la frescura a la hora de enfrentarse a unos paladares cada
dia mas exigentes. Y calidad, tanto en términos de talento, como mas concreta-
mente respecto a las materias primas empleadas, un elemento basico de cual-

quier gastron Olllf{l.

En este ultimo campo, el de las materias primas, juegan un papel fundamental
todos aquellos que, como nuestra compaiia, ponen a disposicion del talento
creativo los mejores recursos de nuestra tierra, contribuyendo al auge de un sec-

tor que sin duda seguira sorprendiéndonos.
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Agua de Cuevas se suma al grupo Hijos de Rivera

Nuestra empresa se hace con el 80% de la sociedad, manteniéndose el 20%
restante en manos de CAPSA.

El pasado dia 3 de diciembre de 2007, se formalizé la compra por parte de Hijos de Rivera del 80% del capital de
Agua de Cuevas, empresa asturiana embotelladora de agua mineral. De este modo, el anterior propietario, CAPSA
(Corporacion Alimentaria Penasanta S.A.), se mantiene como accionista minoritario con un 20%, conservando su
presencia y vinculo con la sociedad, asumiendo Hijos de Rivera la direccion y responsabilidad de la gestion.

Agua de Cuevas ha mantenido en los Gltimos afos una evolucién muy positiva, alcanzando una situacion saneada
dentro del competitivo mercado del agua envasada. La compaiiia, fundada en 1994, factura 3 millones de euros y
cuenta con una plantilla de 15 trabajadores en sus instalaciones de Felechosa, concejo de Aller, en las que se explo-
ta un manantial de la montana de San Isidro, lindante con la provincia de Le6n.

CAPSA, primera compania del sector espafol de leche liquida, cuyo accionista
mayoritario es Central Lechera Asturiana, ha tenido en cuenta la necesidad de vin-
cular Agua de Cuevas a un proyecto integrado de aguas minerales, capaz de afron-
tar la creciente competencia y las necesidades de inversién y desarrollo, aseguran-
do asi un sélido proyecto de futuro a largo plazo.

En este sentido, Hijos de Rivera cuenta en su haber con una exitosa trayectoria en
el mercado del agua mineral de la mano de Cabreirod, empresa que en 2006 enva-
s mas de 50 millones de litros de su manantial en Verin (Ourense).

Nuestra compafiia suma asi un nuevo manantial al desarrollo estratégico del nego-
cio del agua mineral de la empresa, completando su cartera de productos con una
referencia de reconocido prestigio y arraigo en la regién de la que procede. Dicha
incorporacién fortalece ademds la posicion de Cabreirod, generando importantes
sinergias entre ambas empresas.

Instalaciones de Agua de Cuevas en Felechosa.

En este marco, CAPSA ha llegado a un acuerdo con Hijos de Rivera que garantiza
un proyecto de futuro sélido para Agua de Cuevas, con decididos planes de creci-
miento a través de actuaciones para incrementar la capacidad y eficiencia de la
planta de Felechosa. Este acuerdo implica asimismo la apertura de un marco de
colaboracién empresarial entre CAPSA e Hijos de Rivera con la expectativa de
desarrollos conjuntos y apoyo mutuo en distintos ambitos de sus negocios.

Desymo

Revistas de decoracién a nivel nacional han destacado el sin-
gular diseno desarrollado en el Day&Night “Lost” en Mato-
grande (A Coruna), un proyecto finalizado recientemente por
el equipo técnico de Desymo.

Por otra parte, la compania continGa su expansion en Andalu-
cia con la contratacion de una gran cerveceria de tanques en
Sanlicar de Barrameda (Cadiz), un paso muy relevante para
su desarrollo nacional.

Desde principios de 2008, Desymo ha implementado un sis-
tema informatizado de gestion de procedimientos, en linea
con su politica de mejora continua de la calidad tanto en la
gestion como en la ejecucion de proyectos y obras.

El disefio de Lost (A Corufa) ha sido destacado en diversas publicaciones.

HGcH
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Premios Fotoxornalismo 2007

Estrella Galicia ha sido reconocida con el Premio Fotoxornalismo
2007, un galardéon que cada afio conceden los fotégrafos de
prensa de A Corufa a aquellas entidades que “por su trayectoria
profesional y por su especial forma de atender a los medios gra-
ficos, facilitan la labor de informar”.

Durante la ceremonia de entrega de premios, que se celebré el
pasado 13 de diciembre en el Casino Atlantico de A Corufa,
Ignacio Rivera tuvo la oportunidad de agradecer el galardén asi
como el afecto y el buen trato dispensado por los periodistas
graficos tradicionalmente a nuestra compania.

Ignacio Rivera posa con el resto de los premiados y los fotégrafos de prensa.

MAPIE, galardonado en los Premios del Turismo
y la Gastronomia

La campafa publicitaria de MAPIE fue uno de los
galardonados en la Gala de entrega de los Premios
del Turismo y la Gastronomia que conceden conjun-
tamente la "Asociacion Galega de Xornalistas e
Escritores de Turismo" y |a revista "Hosteleria Galega
& Turismo”. Cabreirod Unica estaba también nomi-
nada en la categoria de Mejor Bebida del Aho aun-
que no logré alzarse con el premio.

La gala se convirtié en un punto de encuentro para los profesionales del sector.

El evento, que se celebré el pasado 20 de noviembre en Pontevedra, estuvo presidido por Rubén Lois, Director Xeral
de Turismo, y congregé a un gran nimero de representantes del sector en Galicia.

Lupulo gallego para una Estrella Galicia,
cerveza especial con la Seleccidn
i Gallega de Futbol

Como cada afio, las fiestas navi-
defnas traen consigo el lanza-
miento de la cerveza Estrella de
Navidad, una edicién especial y
limitada que cuenta con la parti-
cularidad de estar elaborada con
lGpulo propio, cultivado en la
parcela experimental con la que
cuenta la compafiia en el Centro
de Investigaciones Agrarias de
Mabegondo (A Coruia).

La Seleccion Gallega de
Fatbol se mantiene invicta
tras empatar contra Came-
rin en el encuentro que se
disputé el pasado 27 de
diciembre en el Estadio de
Balaidos en Vigo. Se trataba
del tercer partido anual de
la Seleccion Gallega tras
vencer a Uruguay en 2005

%

Estrella de Navidad ha estado ggtrello y empatar con Ecuador en

. |1l:'li'{-||.|:! il
presente en el canal alimenta- '

cién desde principios del mes de
diciembre y a lo largo de todas
las fechas navidefias y cuenta
con una produccién de 138.000
litros de cerveza.

2006 y, en esta ocasion,
vino precedido por el debut
de la Seleccién femenina de
fatbol, que se enfrent6 a
Catalufa.

VA |
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Excelente cosecha de manzana en (Galicia

La campana de recogida de la manzana en Galicia se dio por finaliza-
da a mediados de noviembre tras mes y medio de trabajo y desde todos
los ambitos se ha realizado un gran balance de los resultados obteni-
dos este afno 2007. La cosecha se lleva a cabo en diversas zonas de
nuestra comunidad, pero muy especialmente en el drea de Chantada,
donde este cultivo cuenta con una tradicion muy arraigada.

Desde Sidreria Gallega, Gnica empresa gallega que se dedica a la ela-
boracién de sidra, se destacé la excelente calidad del producto obteni-
do, de un gran estado fitosanitario, lo que garantiza su idoneidad para
la produccién de sidra.
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La compafia ha completado una de sus mejores campanas con la
obtencion de casi 2 millones y medio de kilos de manzana sidrera con
los que se espera obtener 2 millones de litros de sidra.

Sidreria Gallega ha obtenido 2,5 millones de kilos de manzana en esta campana.

Vilcabamba, declarada Patrimonio Cultural
de la Nlacion Peruana

El Gobierno de Per( ha declarado “Patrimonio Cultural de
la Nacion” los restos arqueoldgicos descubiertos en Vilca-
bamba por las expediciones Vilcabamba-Estrella Galicia
que se desarrollaron en 2005 y 2006 a través de la inicia-
tiva del historiador y periodista gallego Santiago del Valle.

Santiago del Valle inicié en 1997 sus investigaciones en el
distrito de Vilcabamba y dirigi6 en estos afos diez expedi-
ciones arqueoldgicas en busca del asentamiento de la
capital perdida del dltimo reino inca, Vilcabamba la
Grande, siguiendo documentos del siglo XVI.

e T ~ - b i ’
En 2005 y 2006, gracias al apoyo de Estrella Galicia, se de- La expedicién arqueoldgica conté con el apoyo de Estrella Galicia.
sarrollé un plan de prospeccién con un equipo de arqueé-

logos peruanos, dirigido por el profesor Alfredo Candia,  ciones ha sido la base para alcanzar ahora esta

con la colaboracién de tres estudiantes de la Escuela de  declaracién, que ampara las préximas exploraciones
Arquitectura de A Corufa, y de Arqueologia de la Univer-  en la zona con el objetivo de sacar a la luz los prin-

sidad de Santiago. El informe derivado de estas investiga-  cipales edificios de la capital perdida.

0 B Nuevas herramientas de gestion

é - El pasado 2 de enero ha sido la fecha de arranque para la implantacion del ERP, nueva
s herramienta de gestion integrada, en Hijos de Rivera. Dicha herramienta supone un
gran avance en la mejora, optimizacién vy fiabilidad de los flujos de la informacion
generados en todos los procesos del negocio de la compaiiia, afectando a la actividad
. diaria de todas las areas de la organizacion.

E_F La adaptacion real a este nuevo entorno de trabajo ha venido precedida
T

por un gran esfuerzo en formacion a los usuarios, de modo que todos

b fuesen conscientes de las ventajas que aporta la nueva herramienta y
= adquiriesen las destrezas necesarias para su uso. Previamente, se ha rea-

iz lizado un gran trabajo por parte de una serie de usuarios clave con el
objetivo de testar y ajustar la aplicacién para su definitivo lanzamiento.

De este modo, y después de la implantacion previa en Sidreria Gallega
- y Cabreirod, el conjunto de industrias que conforman la organizacién
cuentan con una herramienta de gestion comun que facilitara el orden

m:E y la unificacion de informacién de Hijos de Rivera.
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apetece tomarse un Cola Cao en el bar
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Ofrece a tus clientes el nuevo Cola Cao
listo para tomar para que descubran...

NUEVOS MOMENTOS DE PLACER.
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Nicolas Deus ¢ Director de Planta

“No somos los Unicos,

por eso tenemos que ser los mejores”

:Cuales son los principales objetivos que se
plantean en una planta industrial?

El principal objetivo que se nos plantea es alcanzar la
mayor eficiencia posible, sin olvidar bajo ningiin con-
cepto la calidad de nuestros productos. Hay una frase
que quiza resume perfectamente el dia a dia de nuestro
trabajo y que hay que mantener siempre en mente, que
es: “No somos los Unicos, por eso tenemos que ser los
mejores”. Esta idea refleja lo que tratamos de aplicar.

| el |

:Como se consigue alcanzar dicha eficiencia?

El factor decisivo para conseguir la eficiencia es la
implicacién de la gente. Detrds del esfuerzo en conse-
guir la reduccion de consumos, la mejora del rendi-
miento de las instalaciones y el aumento de la produc-
tividad estan las personas que forman parte del proceso
productivo, nuestro capital humano. Desde mi punto de
vista, la clave estd en escucharles y aprender de su
experiencia en el trabajo diario ya que nadie mejor que



ellos sabe como se puede mejorar su actividad. Mas alla
de los beneficios que supone la constante mejora de las
instalaciones, el avance real viene dado por la capaci-
dad de adaptacion del personal a estas instalaciones y
sus aportaciones a su diseno y desarrollo.

:Qué mejoras aportan las inversiones realizadas
en la fabrica de cerveza?

Junto con la aportacién del personal, es el pilar funda-
mental en la consecucién de la eficiencia. Las impor-
tantes inversiones que se han llevado a cabo en los dlti-
mos afos en la fabrica nos han permitido reducir el
consumo de recursos. Hijos de Rivera ha realizado una
fuerte apuesta por la tecnologia. Elementos como el
nuevo grupo de barriles o el transporte a través de LGVs
(carros guiados por laser) son sélo algunos ejemplos
que sitGan a nuestras instalaciones a la vanguardia den-
tro del sector cervecero.

:Cuales son los hitos mas relevantes que se han
alcanzado en los dltimos afios?

Son muchos los avances que se han alcanzado pero, si
hablamos de cifras, debemos destacar el hecho de que,
gracias al esfuerzo de todos, hemos superado los 96
millones de litros de produccién de cerveza en 2007.Y
esta cifra record se ha conseguido al tiempo que se ha
llevado a cabo una importante labor para reducir los
consumos en fabrica de modo que, en los Gltimos anos,
el consumo de agua por hectolitro se ha reducido a la
mitad, el consumo eléctrico es un 40% menor y el de
fuel supone un 30% menos. Desde mi punto de vista,
estas reducciones de consumo reflejan de la mejor
forma posible el concepto de eficiencia que tratamos de
desarrollar en Hijos de Rivera.

:Qué retos que se plantean para el futuro pré-
ximo?

Como he mencionado anteriormente, alcanzar la maxi-
ma eficiencia es siempre una meta a cumplir pero, sin
duda, el verdadero reto que se nos plantea para el futu-
ro es ser lo mas flexibles posible para adaptarnos con
agilidad a los constantes cambios que exige el merca-
do. El consumidor cada dia demanda mds productos y
formatos diferentes, por ello, la flexibilidad sera clave
para poder adaptarse a sus necesidades.

Edad: 36
Estado civil: casado con dos hijos

Una comida: huevos fritos con
chorizo y patatas

Una bebida: una HR
Aficiones: lectura, squash
Ciudad favorita: Roma

Un libro: La Meta de Eliyahu M.
Goldratt

Una pelicula: [a lista de Schindler

Una cancién: Remember the promise
you made de Cock Robin

Un momento: cualquiera con mi
familia

Un reto: mejorar cada dia

No soporta: la mentira

Una disculpa: te Ilamo en cinco
minutos

mm



Cabreiroa, agua mineral
oficial de Madrid Fusién

El agua mineral de Cabreirod ha sido el agua oficial de Madrid
Fusién, VI Cumbre Internacional de Gastronomia, que se cele-
br6 del 21 al 24 de enero en el Palacio Municipal de Congresos
del Campo de las Naciones de Madrid. La organizacién de este
encuentro internacional quiso invitar a Cabreirod a participar
por su caracter moderno y vanguardista, en linea con la filoso-
fia que pretende transmitir el evento.

Cabreiroa estuvo presente en todas las actividades que se cele-
braron durante las jornadas de Madrid Fusion, ademas de con-
tar con tres stands de degustacion, tanto para Cabreiroa Agua
Mineral Natural como para Cabreirod Unica. Sin duda se trata
de una plataforma de exposicién de la marca que la sitda al mas
alto nivel de la gastronomia internacional.

Por sexto ano consecutivo, Madrid se convirtié en la capital gas-
tronémica del mundo que, en esta ocasion, se presentaba bajo el
titulo “Gastronomia, Internet y las Gltimas tecnologias”. Este con-
greso contd con primeras figuras de la cocina nacional e interna-
cional, entre las que destacan Carme Ruscalleda, Ferran Adria,
Fulvio Pierangelini, Pedro Subijana, Juan Mari Arzak, Daniel
Patterson, Sergi Fernandez, Rasmus Kofoed, Magnus Ek, Marcelo
Tejedor, etc.

millésimel

Paralelo al exclusivo marco de Madrid Fusién, se ubicé un espa-
cio unico: el Salén Millésime, un area donde los asociados al
club del mismo nombre pudieron disfrutar de actividades excep-
cionales y de altisimo valor gastronémico, desde ponencias de
cocineros como Sergi Arola o Ferran Adrid, hasta degustaciones
de las creaciones de los mejores maestros de cocina, todo acom-
panado de nuestro agua Cabreiroa.
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Primer paso en el
mercado chino

Hijos de Rivera ha iniciado su

introduccién en el mercado chino

a través de una exhibicién perma-
nente cerca de Shanghai (Espafa
Market Plaza), donde se exponen
y comercializan productos espafio-
les de calidad con el objetivo de dar a conocer la
imagen de nuestro pais en el exterior. Nuestra com-
pafiia cuenta con un stand en el recinto en el que
esta presente la cerveza Estrella Galicia Especial
asi como el agua mineral Cabreirod con vy sin
gas y la sidra Manzanova.

El stand se mantendrd a lo largo de los
préximos tres anos y sin duda serd un pri-
mer paso muy importante para la distri-
bucion de nuestros productos por las
principales ciudades del pais asidtico de
la mano de un socio local.

El dltimo trimestre del afio ha traido consi-
go importantes pasos en la expansion de
nuestros productos en las cadenas de ali-
mentacion nacionales.

En este sentido, la presencia de la sidra
Manzanova en los lineales de las principa-
les superficies comerciales ha vivido un
impulso muy relevante con su introduc-
cién en todos los establecimientos de El
Corte Inglés e Hipercor a nivel nacional
desde diciembre, con mas de 120 centros,
y en la cadena MaxiDia en Galicia y
Asturias desde noviembre, alrededor de
300 centros. De este modo, los consumi-
dores tienen a su alcance el pack de 6
botellines de 25 cl. en un creciente nime-
ro de establecimientos de referencia en
nuestro pais.

Por otra parte, desde el pasado mes de diciembre, los 10 centros con los que cuenta la cadena Carrefour en Galicia
comercializan los vinos de Hijos de Rivera, tanto Ponte da Boga mencia y godello como el albarifio Terramaior y
el ribeiro Troante.

ey |
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Sidra Manzanova en Japoén

Desde el pasado mes de noviembre, la sidra Manzanova ha
comenzado a comercializarse en el imperio del sol naciente,
tanto en alimentacion como en hosteleria, sumandose de
este modo a la cerveza Estrella Galicia que ya estaba pre-
sente en el pais.

Con el objetivo de apoyar la presencia de nuestros produc-
tos en Japon, del 22 de noviembre al 11 de diciembre tuvo
lugar una campana de degustacién en todas las tiendas de la
cadena Meidi-Ya, una de las superficies comerciales mas
reconocidas del pais, con el fin de ofrecer la oportunidad a
los consumidores de conocer nuestra cerveza.

El agua de las estrellas

“La mejor mineral del mundo”. Asi define el agua
Cabreirod en su carta el restaurante Hakkasan. Estamos
hablando de uno de los restaurantes mas glamourosos
de Londres, de hecho esta calificado como el mejor
asiatico de la ciudad, al que acuden regularmente
celebridades como Madonna, Colin Farrel, Gwyneth
Paltrow o Natalie Portman y en el que se recomienda
disfrutar de su menud japonés acompanado de una
botella de agua Cabreirod.

Cabreirod contintda su expansion por el mer-
cado caribefio con su desembarco en la
Replblica Dominicana, un paso adelante
tras el inicio de su distribucién en Puerto
Rico el pasado verano. Tanto Cabreirod
como Cabreiroa Unica estan presentes
desde el mes de noviembre en algunos de
los locales de hosteleria de mayor prestigio
de la isla asi como en tiendas gourmet a tra-
vés del acuerdo al que se ha llegado con un
distribuidor local.

fti

CARREIROA
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Por José Luis Olmedo
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Son las cervezas denominadas “Lager”, generalmente
claras, rubias, con algunos matices dorados oscuros,
un marcado sabor amargo vy refrescantes. Hoy en dia
es la forma mas comdn de hacer cerveza en todo el
mundo, siendo el estilo pilsen el mas conocido. Sin
embargo, existen otros estilos menos populares, pero
muy apreciados en sus lugares de origen, como son el
viena, dormund o munich, que rememoran las ciuda-
des donde surgieron en la primera mitad del s. XIX.

La fermentacion a baja temperatura es un fenémeno
relativamente reciente. Durante muchos siglos, en las
zonas de clima calido los productores trataban de evi-
tar que la cerveza se estropeara en verano guardando-
la en cuevas heladas. Alli observ aron que la levadura
se hundia al fondo de los tanques, pero continuaban
transformando los azicares en alcohol al terminar la
fermentacion. Con la ayuda del control de la tempera-
tura, la refrigeracion artificial y la seleccion cientifica
de las levaduras en el siglo XIX, un productor de
Munich fue capaz de implantar un nuevo método de
elaborar cerveza, donde la suerte o las condiciones
climaticas no afectaban al proceso de produccion.

Una lager es una cerveza fermentada con levadura a
baja temperatura en la parte inferior del tanque, que

| ISH |

Una de las grandes virtudes de la cerveza es que es una
bebida con tal nimero de variedades que son pocos los
que pueden decir que no disfrutan de alguna de ellas.
Hay para todos los gustos en funcion de multitud de
factores mas o menos técnicos, pero también asociados
a tradicion, geografia o simplemente usos y costum-
bres. En todo caso, las cervezas que consumimos de
forma general se pueden enmarcar en tres grupos

posteriormente se deja madurar en frio. Las auténticas
lager suelen madurar por un periodo de 2 a 6 meses,
dependiendo del caracter que se quiera dar a la cerveza,
siendo 3 6 4 semanas el tiempo minimo.

Ademas del tiempo de maduracién, otros factores como
la densidad del mosto, la mezcla de maltas, el lGpulo uti-
lizado y formas especificas de elaboracion determinaran
las caracteristicas de los distintos tipos de lager, como las
pilsen, marzen, viena o bock.

A estas cervezas se las conoce como Ale. Son propias de
Centroeuropa, el Reino Unido e Irlanda principalmente.
Se puede decir que hay tantos tipos como marcas, alber-
gando la region de Valona en Bélgica algunas de las mas
prestigiosas. También, la mayoria de las cervezas de trigo
(tanto alemanas como belgas) y las porter y stout son de
fermentacion alta, aunque no se las conozca como tales.

El método de usar levaduras cerevisae, que trabajan a altas
temperaturas, es mds antiguo que el lager y tiene la venta-
ja de ser mds rapido, barato y natural o, si se prefiere,
menos industrial, al no precisar tecnologia de frio artificial.
Y, en general, las cervezas de fermentacion alta son mas
afrutadas que las lager ya que las levaduras que se utilizan
no convierten todo el aztcar del mosto en alcohol.
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Durante la fermentacién en caliente, que dura 3 6 4
dias, se alcanza una temperatura de unos 25°C. Sin
embargo, muchos productores dejan fermentar la cer-
veza hasta dos semanas. Después, la mayoria de estas
cervezas tienen algin tipo de maduracién posterior,
que puede ser desde unos dias de acondicionamiento
en caliente, hasta una maduracion en frio e incluso una
segunda fermentacién en barrica o botella.

Como consecuencia de este proceso, la cerveza de fer-
mentacion alta se caracteriza por el gusto afrutado y
acido que le proporciona la levadura mencionada. Las
cervezas ale pueden ser palidas u oscuras, tener mucho
0 poco cuerpo, alta o baja graduacién y ser mas o
menos amargas. Todo dependerd, entre otras cosas, de
la cantidad y el tipo de malta que se utilice, del lapulo
y de la maduracion a la que se la someta.

Son las cervezas denominadas “Lambic”. Esta denomi-
nacion cubre las cervezas tipicamente belgas, que sélo
se elaboran en el valle del rio Senne, en los alrededores
de Bruselas, aunque también se producen cervezas por
actuacion natural y espontanea de la levadura en otros
lugares del mundo. La version mas aceptada es que el
nombre de lambic deriva de la ciudad de Leembek,
donde se elabora.

La cerveza lambic basica tiene entre un 30 y un 40% de
trigo crudo, siendo el resto grano de cebada ligeramen-
te malteado. No se les agrega levadura ya que la recibe
por contacto con el ambiente, una microfauna natural
existente en la cerveceria que da lugar a una fermenta-
cién espontanea, semejante a la del vino. Es la forma de
fermentacion arcaica, estd en los origenes de las cerve-
zas de fuerte personalidad. Al ser un proceso totalmen-
te natural y, por tanto, dificil de controlar, no es extrafio
que en ocasiones se produzcan desagradables sorpresas
que pueden incluso malograr la produccion.

Las levaduras Brettanomyces lambicus y Brettanomyces
bruxelensis son salvajes e incontroladas. Después de la
fermentacion, actGan en grandes barricas de roble, bajo
el velo de flor que produce la levadura natural. Durante
esa “segunda fermentacion” los mostos pierden todos
sus azucares, al tiempo que generan un gas carbonico
comparable al del cava. Finalmente, para la obtencién
de los diferentes productos, se mezclan los mostos fer-
mentados de un afo con los del anterior.

Si tiene menos de 6 meses de maduracion, se conoce
como lambic joven. Con mds tiempo, se la llama afieja.
Lo tradicional es un envejecimiento de 1 a 2 afios, pero
puede alcanzar 3 afos. La cerveza resultante suele tener
de 4 a 6% de alcohol, es muy seca y apenas tiene gas
carbénico. Generalmente son cervezas turbias o vela-
das, con marcada acidez y aroma vinoso.
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Hijos de Rivera estrena oficinas

Hijos de Rivera ha finalizado el ano 2007 con el estreno de las nuevas oficinas en el edificio BCA 28 del poli-
gono de La Grela en A Corufa, donde ya se encuentra la fabrica de cerveza. Nuestra compania dispone de
un espacio de mas de 2.000 metros cuadrados, donde se ubica la Direccién General, el Gabinete de Estrategia
Corporativa, el Departamento Comercial y el Departamento de Marketing.

El disefio de estas instalaciones, a cargo de Desymo, pretende crear un espacio moderno y funcional. En base
a la utilizacion de colores claros, cristal, mobiliario de lineas rectas y areas diafanas se ha conseguido ade-
cuar las oficinas a las necesidades del trabajo diario, dentro de un estilo muy vanguardista.

El traslado a las nuevas oficinas es consecuencia del crecimiento vivido por la compafiia en los Gltimos afos,
algo que ha incrementado la demanda de espacio, limitado en las actuales instalaciones de la fabrica.
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En nuestra sociedad el consumo es un factor clave, no sélo desde el punto de
vista econémico, sino también desde el punto de vista cultural. Actualmente, y
en aras de conseguir un desarrollo sostenible, es necesario modificar las pautas
de comportamiento en muchos ambitos de nuestras vidas. Las empresas también
han de adaptarse para conseguir que la sociedad avance sin olvidarse del impac-
to en el medio ambiente. La minimizacion de la contaminacién es uno de los
retos actuales.

Es indudable que el problema de la contaminacién se plantea cuando el poder
contaminante de la actividad humana llega a rebasar la capacidad de autode-
puracion del sistema ecolégico. Al reciclar o reutilizar se ejerce un relativo
control de la contaminacién ya que se evita la generacion de residuos que no
se utilizan y, por lo tanto, la capacidad de autodepuracién se reserva.

Es importante intentar reducir la generacién de residuos en su origen. Una vez
que existen se busca la reutilizacion de los residuos generados dentro de lo posi-
ble. En caso de no poder reutilizar, el reciclaje del residuo es mas positivo que
el mero destino final a vertedero, que no tiene ningln valor ambiental.

El reciclado de residuos ofrece las siguientes ventajas medioambientales:

-Ahorro de energia. Se consume menos energia en el reciclado de materiales
que en la nueva fabricacion de los mismos. El ahorro oscila entre el 55% en
el caso de papel y el 80% en el caso del aluminio.

-Ahorro de consumo de agua. Esto es especialmente importante en el caso del
reciclado de papel, que llega hasta el 86% de ahorro de consumo de agua.
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-Ahorro de materias primas. No estamos demandando materias primas a la
naturaleza, lo que ya de por si produce un efecto beneficioso.

larta de
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-Se evita la degradacién de la naturaleza por deforestacion, explotacién de
minas o yacimientos y porque, al reciclar, ayudamos a minimizar el ndimero y
tamafio de vertederos.

Por .

-Permite la recuperacion de dreas degradadas o la mejora de areas de cultivo.
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-Se reduce la contaminacion atmosférica.




estrella excelente

El compromiso Ambiental de Hijos de Rivera

Dentro de la Politica Ambiental de Hijos de Rivera se
ha buscado la reduccion y priorizado la reutilizacion
y reciclaje como primeras opciones para nuestros
residuos.

Una vez aplicados los planes de minimizacion de
residuos, la siguiente meta es la gestion adecuada de
los mismos. Con el fin de garantizar la reutilizacién
y valorizacién de los residuos generados, trabajamos
en estrecha colaboracién con nuestros proveedores
para la reutilizacion de materiales, participamos en
bolsas de valoracion, etc.

Las tierras de filtracion, un caso ejemplar de
reutilizacion

La implantacién de un Sistema de Gestion Ambiental
y el compromiso de toda la organizacion han conse-
guido una evolucién del tratamiento de los residuos
muy positiva. Fruto del trabajo desarrollado en estos
anos, hay que destacar los logros obtenidos con los
residuos de las tierras de filtracion, cuyo destino final
era hasta hace poco tiempo la gestion en vertederos,
estan siendo utilizadas actualmente para la genera-
cion de suelos agricolas en areas de labranza.

La segunda alternativa es el reciclaje, que
exige un alto nivel de segregacion de los resi-
duos. En este sentido, hay que destacar la
implicacién de todos y cada uno de los miem-
bros de esta organizacién para llevar a cabo
los planes de segregacién implantados. Ade-
mas, la inversion en maquinaria nos permite
reducir el volumen de los residuos segrega-
dos. Esto tiene gran importancia con respecto
al impacto ambiental de nuestra actividad
industrial ya que optimiza el transporte vy
favorece la valorizacion, eliminando sobrecos-
tes asociados al proceso.

Los suelos tratados aumentan la cantidad de cosechas y
la calidad de las mismas, Con este cambio, hemos con-
seguido valorizar y utilizar lo que era un residuo para
obtener otro producto, cerrando de este modo su ciclo.

El proceso de reutilizacién implica la mezcla con otros
productos, cenizas de otros procesos industriales y cal,
lo que genera la inactivacion via térmica de organis-
mos vivos. Y, tras completarse el tiempo de digestion,
se procede a su uso agricola en diferentes cultivos
como el maiz.

El proceso de reutilizacién de las tierras de filtracion en suelos agricolas ha mostrado excelentes resultados tanto en la calidad como en

la cantidad de las cosechas.
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Un dedo de espuma, dos dedos de frente

Cerveceros de Espaia desarrolla desde 2000 la campana
educativa “Un dedo de espuma, dos dedos de frente”.
Esta iniciativa tiene como objetivo transmitir a los jovenes
mayores de edad recomendaciones para que el consumo
de cerveza sea siempre responsable y moderado y evitar,
en la medida de lo posible, los casos de abuso. Y todo
ello adin cuando numerosos estudios destacan que la cer-
veza es consumida responsablemente por la gran mayoria
de la poblacion.

“Un dedo de espuma, dos dedos de frente” responde al
compromiso social y al papel activo del sector cervecero,
que viene trabajando desde hace afios por la prevencion
y la educacién con el fin de evitar los casos de abuso, a
través de mensajes que abogan por un consumo respon-
sable por parte de los adultos, siempre dentro de un
modelo mediterraneo.

La campanfa consistié en la emisién de 102.000 spots en
salas de cine de todo el pais y la distribucion de 465.000
postales gratuitas en bares, cafeterias, gimnasios, cines y
teatros de toda Espafa. Los disefios utilizados en esta ini-
ciativa provienen de un concurso en el que los jévenes
participan como creadores.
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La carretera te pide SIN

Coincidiendo con las fechas navidefas, en las que
se produce un gran incremento de los desplaza-
mientos por carretera, Cerveceros de Espafa, en
colaboracién con la Direcciéon General de Tréfico,
ha relanzado su campana “La carretera te pide
SIN”. Se trata de una iniciativa del sector para pre-
venir la siniestralidad al volante provocada por el
consumo indebido de alcohol.

El objetivo de esta campafa es transmitir a la opi-
nién publica el mensaje de que el consumo de
alcohol y la conduccién son incompatibles. Por
ello, recomienda a los consumidores de cerveza
que se opte por la variedad SIN alcohol si se tiene
previsto coger el coche.

En este sentido, los datos avalan un cambio en el
comportamiento de los conductores en los dGltimos
anos y Espafa se ha situado a la cabeza del consu-
mo de cerveza sin alcohol, representando hoy en
dia mas del 10% del consumo total de cerveza.



"El espiritu de grupo es lo que da
a muchas empresas una ventaja
sobre sus competidores"
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Cecilia Babarro

“El secreto esta en dedicarles
mucho tiempo y cariino”

Teresa Vazquez, A Barrela (Carballedo)

Los callos son uno de los platos mas embleméticos de nuestra
gastronomia y son muchos los establecimientos que los ofrecen
en sus mends, con mayor o menor acierto a la hora de presen-
tarlos. Por esta razén, es mas que resefiable que un restaurante
en concreto provoque tal devocién popular alrededor de esta
receta que, aunque pueda parecer lejos de la alta cocina, cuen-
ta con algunos secretos tradicionales que todavia merece la
pena recordar.

Me encamino hacia A Barrela, en la provincia de Lugo, a
escasos 20 kilémetros de la ciudad de Ourense. La zona en la
que me encuentro disfruta de una fama merecida en cuanto a
los placeres gastrondmicos que ofrece, pero mi objetivo en
esta ocasion esta muy claro: el restaurante Berrello, del que se
dice que sirve unos callos espectaculares. Tengo que confesar
que sufro de un rechazo visceral a la casqueria en su conjun-
to, por lo que mis posibilidades de disfrutar del menu se pre-
sentaban muy limitadas antes de llegar, pero reconozco que
mis dudas se fueron disipando en cuanto me alcanzé el olor
de los fogones.

Las principales responsables de los exquisitos callos que se
cocinan en el Berrello son Teresa y su madre, Maria. El restau-
rante abri6 sus puertas hace ya 32 anos y lleva el nombre con
el que se conocia a su bisabuelo, acorde con el caracter fami-
liar que se respira en el establecimiento.

Me cuenta Teresa que no hay mds secreto en su receta que unas
materias primas de primera calidad, siempre productos caseros
y naturales, mucho tiempo vy, sobre todo, carifio y dedicacion.
Ante mi sorpresa, dice que, para servir los callos en el almuer-

H24E

zo, tienen que empezar a cocerlos a las 5:30 de la
madrugada, por supuesto después de pasarse horas
limpidndolos a mano. En tiempos en los que las rece-
tas de microondas son las mas socorridas en muchos
hogares, este concepto de la cocina evoca tiempos y
sabores que muchos ya s6lo podemos asociar a nues-
tras abuelas.

Asi que, después de conocer y saborear el fruto de
tanto esfuerzo, no me resulta extrano que los callos
del Berrello supongan todo un acontecimiento gastro-
noémico los jueves y domingos, dias en los que for-
man parte del mend. Los clientes hacen muchos kil6-
metros para sentarse en la mesa, siempre bajo reser-
va, ya que es mision casi imposible disponer de una
mesa en los dias sefalados. Y son habituales los que
aprovechan sus viajes a Galicia para llevarselos a sus
lugares de residencia, el Gltimo un cliente que encar-
g6 8 raciones para disfrutarlos en Bruselas.

Es cierto que, desafortunadamente, la agitacién de la
vida diaria nos permite pocas concesiones a la coci-
na tradicional en nuestros hogares. Por mucho que
seamos conscientes de que pasarse horas entre
pucheros es, en ocasiones, la tGnica forma de retomar
sabores Gnicos de nuestra gastronomia, siempre nos
enfrentamos a las escasas posibilidades que nos pro-
porciona la falta de tiempo. Por eso, es imprescindi-
ble contar con algunas referencias en nuestra agenda,
lugares en los que sabemos a ciencia cierta que des-
pertaremos sensaciones que ya crefamos olvidadas.




Esorefia Galecia recoméenda el consuma responsable
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Por José Llera
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OHSAS 18001_ Ls

Con el convencimiento de que la Seguridad y Salud de las per-
sonas es una cuestion prioritaria en nuestra actividad, Hijos de
Rivera, a lo largo de este afio, y una vez consolidado nuestro
Sistema de Integrado de Gestién, aborda el reto de implantar e
integrar el estindar OHSAS 18001. El objetivo es dar un paso
mas en la mejora de las condiciones de Seguridad y Salud, asi
como afianzar el trabajo, esfuerzo y compromiso que histérica-
mente venimos realizando en materia de Prevencién de Riesgos
Laborales.

:Qué es OHSAS 130012

El estindar OHSAS 18001 (Occupational Health and Safety
Assessment Series), al igual que las normas ISO 9001 de Gestion
de la Calidad, ISO 14001 de Gestion ambiental e ISO 22000 de
Seguridad Alimentaria esta basado en el ciclo de mejora conti-
nua (ciclo PDCA: planificar-hacer-verificar-actuar).

ENTORNO

PRODLUICTO CLIENTE

TRABAJADORES

Es una herramienta que permite a la empresa identificar, priori-
zar y gestionar la salud y los riesgos laborales como parte de sus
practicas normales de negocio.

La OHSAS 18001 ha sido desarrollada para que pueda aplicarse
a cualquier tipo de empresa, independientemente de la actividad
que desarrolle, su tamano, drea geografica, cultural o social.



Al ser certificable, y gracias a su correspondencia
y compatibilidad, facilita la integracion con los
Sistemas de Gestion de Calidad y Ambiental. Por
todo ello, actualmente se ha convertido en un
referente para la implantacién de Sistemas de
Gestion de Seguridad y Salud Laboral a nivel
internacional.

:Qué requiere OHSAS 18001 a las organi-
zaciones que optan por su implantacion?

Ademas del compromiso e implicacién de todos
los miembros que la forman, es indispensable
cumplir los siguientes requisitos dentro del ciclo
de mejora continua:

-El  establecimiento de wuna politica de
Prevencion de Riesgos Laborales, que marcara
las directrices y la forma de actuar de la empresa
en esta materia.

-La planificacion de las acciones que van a ser
necesarias para llevar a cabo esa politica.

-La implantaciéon y desarrollo de las acciones
planificadas.

-La verificacion de la eficacia de las actuaciones
y la determinacion de acciones correctoras.

-La revision por parte de la Direccion para asegu-
rar que el sistema contintGa siendo apropiado y
efectivo.

:Qué pasos vamos a seguir para la implan-
tacion de OHSAS 180012

Cualquier empresa que se decida por la implan-
tacion partira de una situacion concreta y abor-
dara durante todo el proceso una serie de fases,
algunas de ellas pueden ser las siguientes:

1_Diagnéstico o andlisis de la situacion de partida.

2 _Desarrollo del Manual de Prevencion. Diseno de la
Politica de prevencion, descripcion de la Organizacion,
definicion de responsabilidades.

3_Analisis de procesos preventivos. Diseno de procedi-
mientos preventivos adaptados a la empresa.
4_Implantacion del Sistema de Gestion.

5_Evaluacion del sistema. Auditoria interna y externa.
6_Certificacion del sistema por una entidad externa.

:Qué nos aportara OHSAS 180012

Una vez implantada la norma, la empresa obtiene diver-
sos resultados derivados de la adecuada gestion de la
prevencién, como son:

-Un paso mas en la mejora continua y una sistematica
en la gestion de la Prevencion de Riesgos Laborales.
-Ayuda a la creacién de entornos de trabajo mas seguros
y saludables.

-Potencia la implicacién, participacién y motivacion de
las personas que forman la organizacién.

-Aun con indices de accidentalidad bajos, repercute en
la disminucion de accidentes, y los costes directos e
indirectos derivados de los mismos.

-Facilita el cumplimiento de los requisitos legales, apor-
tando todavia mas confianza a la propia organizacion y
a la sociedad.

-Es un elemento diferenciador que aporta imagen,
demostrando un mayor compromiso al decidir ser eva-
luada voluntariamente y de forma periddica por entida-
des externas e independientes.

A largo del proceso, algunos de los requisitos de la
implantacion pueden motivar cambios en los habitos de
trabajo, pero contamos con la seguridad de que, con la
colaboracién de todos los miembros de la organizacion,
lograremos alcanzar el objetivo propuesto.
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DELUXE es el proyecto musical de XOEL
LoPez, un joven coruiés que cuenta ya
con una larga carrera musical. Desde
que publicé su primer album (Now
What You Had Thought) en 2001,
Deluxe se ha convertido en una referen-
cia del pop independiente. El segundo
album (If Things Where To Go Wrong,
2002) confirmé las expectativas, ayuda-
do por su magnifico directo y el carisma
en escena de Xoel. Tras un mini album
de siete temas (We Create, We Destroy,
2003), en la primavera de 2005, Deluxe
lanzé su tercer album y primero canta-
do integramente en castellano (Los
jovenes mueren antes de tiempo), elegi-
do por la revista ROLLING STONE como
Meor Disco EspaNoL DEL ANoO. El afio
pasado regresé con su Gltimo album
(Fin de un viaje infinito, 2007) y la can-
cién Colillas en el suelo como primer
single. En la primavera de 2008 saldra a
la luz su nuevo trabajo discografico.

El pop britanico de los 60 ha sido uno
de los estilos mds recurrentes para
Deluxe, aunque ha sabido mezclarlo
con maestria con la musica del momen-
to, convirtiéndose desde sus inicios en
un grupo imprescindible en los festi-
vales independientes mas importantes
de Espafia para disfrute de su legion de
seguidores. Su potente directo le sefiala
como un referente dentro de la mdsica
espanola actual, un valor del que
Estrella Galicia ha sido participe a través
de sus conciertos.

Xoel Lépez
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Semana del Atlantico 2007 Sy el

Vigo se convirtié durante unos dias en la capital europea de
la vela a través de la Semana del Atlantico, un evento depor-
tivo que cada ano organiza el Real Club Nautico y que cuen-
ta con el apoyo de Estrella Galicia y Cabreirod.

Desde el 11 de octubre hasta el 4 de noviembre, un millar de
barcos de mas de 20 paises protagonizaron una gran compe-
ticion en la Ria de Vigo. Los aficionados pudieron disfrutar
pruebas de muy diversas modalidades, desde el Platd 25,
hasta Optimist, cruceros o catamaranes.

Entre las actividades previstas mas alld de la competicién ofi-
cial se celebr6 un homenaje a los once tripulantes gallegos
que participaron en el Desafio Espafiol por la America’s Cup
2007, ademas de la exposicién “Vapor y Gasolina”, confe-
rencias y mesas redondas.

| Rally Ciudad de Vigo de Clasicos

La primera edicion del Rally Ciudad de Vigo de Clasicos, que se

. celebré el pasado 27 de octubre, resulté todo un éxito tanto por la

N . expectacion despertada en la ciudad como por la elevada partici-
pacién, con la asistencia de 80 automoviles de los afios 60 y 70

- I ' llegados de diversos puntos de Espana y Portugal.

- _ , ' El alcalde de Vigo, Abel Caballero, dio el pistoletazo de salida a la
¥\ b A 44 ~ competicion, que se engloba dentro de la modalidad “Regularidad

Historica”. En esta especialidad del automovilismo los participan-
tes utilizan carreteras abiertas al trafico, respetando siempre las
normas y circulando a una velocidad media inferior a los 50
Km./hora. La vistosidad de los vehiculos, verdaderas joyas en algu-
nos casos, hizo disfrutar al maximo a los aficionados al motor.

i

El antiguo camién de reparto de Estrella Galicia conté con un pro-
tagonismo muy especial, convirtiéndose en punto de salida y meta
para los participantes y centro de reunién para el jurado de la
prueba.

Los veteranos del Deportivo de La Corufia se han reunido para
participar en el | Campeonato Nacional de Liga de Futbol
Indoor 2008 que se disputard del 11 de enero al 16 de mayo.
La competicion se divide en 17 jornadas y 36 partidos, que
disputaran los nueve clubes campeones de liga de primera
division.

A la presentacion del “Deportivo de Veteranos”, que tuvo
lugar el pasado 11 de enero, acudieron ex jugadores como
Fran, Manjarin, Emerson, José Ramén o Elduayen y se espera
contar con la presencia de Bebeto, Mauro Silva o Djalminha
en algunos partidos. El conjunto deportivista estara dirigido
por Arsenio Iglesias.

El Deportivo de Veteranos contara con la presencia de ex-jugadores muy queridos por la aficion.
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Estrella Galicia juega al golf en Malaga

El torneo anual que organiza el
distribuidor de Estrella Galicia
en Andalucia, Cervinter, fue una
ocasiéon Unica para reunir a
nuestros clientes alrededor de
este deporte. La competicién se
desarroll6 durante un par de dias
del mes de noviembre en el hotel
Tamisa Golf de Méalaga y los 10
ganadores fueron galardonados
con un viaje a Galicia.

Los participantes disfrutaron de un gran ambiente deportivo durante la competicion.

Cabreiroa apoya el deporte universitario

I
RPE

_ | La Universidad de Vigo organizé como cada afo la XXII edicién de

N AT | los Xogos Galaico Durienses, que se celebraron en Pontevedra del
- 8 . 20al 22 de Noviembre. Esta competicion retine en 7 modalidades
IPM_ deportivas diferentes a estudiantes de las 3 universidades gallegas
y las 3 del norte de Portugal. El encuentro tiene como objetivo
fomentar la convivencia entre los universitarios de la regién, muy
por encima de su valor competitivo.

El deporte fue el eje central del encuentro entre universitarios.

Un total de 50 deportistas representaron a cada universidad en las
diferentes disciplinas: fatbol sala mixto, baloncesto mixto, voleibol
mixto, tenis de mesa, ajedrez, duatlén-cross y orientacion, resul-
tando vencedora de los juegos la Universidad de Porto.

Salon de las Denominaciones de Origen y Delicatessen

Nuestra compafiia estuvo presente en el IV Sal6n de las
Denominaciones de Origen y Delicatessen, que se celebré en
Vigo del 15 al 17 de octubre, a través de una conferencia y
una cata de cerveza impartida por José Luis Olmedo, maestro
cervecero de Estrella Galicia.

La cata de cerveza de Estrella Galicia tuvo un gran éxito de convocatoria.

El Salén retine cada ano a més de un centenar de expositores
que presentan algunos de los productos agroalimentarios mas
interesantes del mercado espafiol y portugués. Las novedades
conviven en Vigo con los productos mas tradicionales, ampa-
rados por las Denominaciones de Origen. Esta edicién superd
los 20.000 visitantes, una cifra que convierte a esta cita en un
referente nacional de la alimentacion y bebidas de calidad.
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Hijos de Rivera expone sus productos en Nuremberg

La ciudad alemana de Nuremberg se ha conver-
tido en uno de los referentes mundiales para el
sector de bebidas a través de la Feria Internacio-
nal BRAU Beviale que reune durante unos dias
a profesionales de todo el mundo alrededor de
1400 expositores de materias primas, tecnolo-
gia, logistica y marketing.

En su dltima edicion, que se celebr6 desde el 14
al 16 de diciembre, atrajo a mas de 34.000 visi-
tantes, con una presencia muy destacada del
sector cervecero. Estrella Galicia no podia faltar
a esta cita a través de un stand en el que los asis-
tentes pudieron disfrutar de nuestra cerveza.

;. BRAU
P BEVICIIE 2““3

Los productos de Hijos de Rivera tuvieron su stand en Nuremberg.

Salon del Ocio en Navidad

El Sal6n del Ocio en Navidad es un punto de encuentro para las familias destinado
a entretener mediante la mdsica, el juego y la animacién. Tuvo lugar del 26 al 30
de diciembre en las instalaciones del Palacio de Exposiciones y Congresos de A
Coruna y a lo largo de todas las jornadas recibié cerca de 15.000 visitantes.

Cabreirod conté con un protagonismo muy especial en el Salén a través de cinco

espacios de entretenimiento especialmente disefiados para el ocio de nifios y mayo-
. res, como por ejemplo un concurso de pintura, la proyeccion de una pelicula infan-
. . til diaria, un stand de degustacién o la zona de innovacién con videoconsolas.
CARDEIDOA K

Nifos y mayores disfrutaron de diversas actividades ltdicas.

Xl Festival de Cine independiente de Ourense

El X1l Festival Internacional de Cine Independiente de Ourense, que se celebré El certamen eC_hé ?' Cigrre con
entre el 17 y el 24 de noviembre, inauguré una nueva etapa en su trayectoria una gala mult.ltudlnana en la
con la proyeccién de mas de 120 peliculas y la organizacién de un gran que la gran .trlunfadora fue la
nimero de actividades paralelas que lograron despertar el interés de los espec- cinta britanica “True’ Nord”,
tadores ourensanos. que se alzé con el

premio Calpurnia
a la Mejor Pelicula
y al Mejor Direc-
tor, Steve Hudson.
Pero la ovacién
de la noche la
recibi6  Benito
Alvarez, empre-
sario ourensano
vinculado a la
cinematografia,
que recibio el

El Festival 5 mas de 120 peliculas de cine independiente. e Vo galardon "Toda
estival proyecto mas de peliculas de cine independiente. una Vida de
cine”.
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Las ideas mdas innovadoras,
son las mas comodas

Nuevo pack familiar
de 10 botellas de 33cl con tapén sport
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El agua ok la tierva okl agua



Somcﬁa Limon se estrena
en oruna

Exito del concierto presentacion del nuevo disco de Javier Limén

El pasado 27 de diciembre se celebr6 en el Teatro Colén el con-
cierto de presentacion del album Son de Limén, dltimo trabajo dis-
cografico de Javier Limén. Acompanado por la banda de flamen-
co-latin-jazz y por la voz Gnica de Concha Buika, Javier Limén
hizo disfrutar al publico con un recital muy personal, plagado de
nuevos acordes y sonoridades.

Numerosas personalidades de la vida social y

empresarial de la ciudad no quisieron perderse el

concierto que, tanto por la fuerza de su musica y
escenografia, como por otras sorpresas, como la
intervenciéon de un bailaor flamenco o versiones
muy personales de clasicos de la mdsica espafiola,
dio lugar a una gran ovacién que obligé a los artis-
tas a salir de nuevo al escenario en un par de oca-
siones para interpretar mas temas.

1906 Reserva Especial compartié con Javier Limén
el éxito de un concierto que no es mas que el inicio
de la gira que se desarrollara por las localidades mas
importantes de nuestro pais.

Festival de musicas del mundo

Una semana antes, Javier Limén se acerco hasta las
instalaciones de nuestra fabrica para presentar en pri-
micia su nuevo disco ante los medios de comunica-
cién. Ademds de dar a conocer las particularidades de
Son de Limén, un trabajo que da un paso mas alla en el concepto
de fusién musical que caracteriza al artista, Javier Limén anuncié
la celebracién de un gran Festival de musicas del mundo el proxi-
mo verano en A Coruia. El mencionado evento reunird a muchos
de los artistas vinculados a Casa Limén junto a representantes de
otras musicas y culturas en un espectaculo Gnico que quiere estar
a la altura de los grandes encuentros musicales que recorren nues-
tro pais. Segtin Limoén, pretende ser una oportunidad para disfrutar
en un s6lo concierto de estilos tan dispares como el jazz, el fla-
menco, el blues, el tango o los ritmos asiaticos y africanos.

Javier Limén hizo disfrutar al numeroso

publico con la fuerza de su musica y una
escenografia muy personal.

Por su parte, Ignacio Rivera, Director Generaldde‘HIJos (ejsetaRlc\j/gr?é
L oy T
i i n muy positiva de [a ap
uiso realizar una valoracio v )

gompaﬁl’a por Casa Limon. La colaboracion, que C'omen/zfc.) h;;\ce
tres anos, ha fructificado ya en seis trabajos dlscograé((:)?naz
emprendera en el futuro proximo nuevos proyectos en

como el ya mencionado festival.

Ignacio Rivera acompané a Javier Limén en la presentacion de su disco en la fabrica.
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El pasado 22 de Diciembre, una
abarrotada Sala La Fabrica De
Chocolate en Vigo era testigo de la
72 Edicién de los Premios de la
Musica Maketén Estrella Galicia,
que vinieron precedidos por la pre-
sentacién en directo del grupo
CeoDei.
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La gala comenzé con la entrega del
premio al mejor productor, goncedl—
do a El Puto Coke (Likorkafé
Producciones). EI premio al mejor
disco de grupo local recay6 este ano
en Greatest Hits de Cornelius, el
mejor directo fue el del grupo Zona _ -
Zero y la mejor Make.ta 2007 corres- Y El P’,Ial.(eton Estr'ella Galicia ,o'Forga
pondié a los jovencisimos s inicos premics de fa misica
Soundshepard. que se conceden en Galicia.

Uno de los momentos mas significativos del acto
fue la entrega de la estatuilla por su trayectoria
musical a Berrogiietto. Por su parte, Salva Ronko,
responsable del proyecto Maketén Estrella
Galicia, hizo entrega del Premio Especial de la
Mdsica a la iniciativa de A rede galega de mdsica
ao vivo, representada por Miguel Martin, Gerente
del Instituto Galego das Artes Escénicas e
Musicais.

El fin de fiesta lo puso el grupo Pacifico, con un directo muy especial con el

que se cerrd esta 72 Edicion de los Premios de la Misica MAKETON ESTRELLA
GALICIA.

Fotografias: Janite

981 Festival Son Estrella Galicia

El sdbado 20 de octubre tuvo lugar en el
Playa Club de A Coruna el 981 Festival Son
Estrella Galicia 07. Por el escenario Estrella
Galicia pasaron reconocidos artistas de los
estilos mas diversos, desde el indie al minimal
o electrorock. El éxito de convocatoria fue
total y el numeroso publico pudo disfrutar de
las actuaciones de Alex Gopher, figura
central en la explosién del french-
house a mediados de los 90, Andrew
Weatherall, productor del
Screamadelica de Primal Scream, y
los escoceses Belle&Sebastian djs,
ademas del britanico Damian Lazarus,
el sueco Aril Brikha y el francés Jef K,
entre muchos otros.

&
Artistas de los estilos mas ’
diversos pasaron por el

escenario Estrella Galicia.



N1 QUE TIENEF

Nuestra revista Mundo Estrella es fruto del
trabajoy la implicacion de muchos empleatos
fe Hijos de Rivera y sabemos que la unica forma e
nue lenga éxilo s con tu colahoracion. Por esote
pedimos que nos envies aquellas carlas. comentarios.

opiniones o articulos Ue L& gusiarian que se publics SENL
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Foie gras a la plancha con caramelo de vino

Para el foie:

eFoie fresco: 400 gr

eSal: A gusto

ePimienta blanca: A gusto

Para el puré de manzana:
eManzana reineta: 3 unidades
eCanela en rama: 1/4 rama

ePiel de mandarina: 1 unidad
ePimienta rosa: 3 granos

Para el caramelo de vino:
*Vino Mencia Ponte da Boga: 2 vasos
e Az(icar moreno: 3 cucharaditas
eVainilla en vaina: 1/4 rama

|ﬂ8l’€di€ﬂt€$: (para 4 personas)

Preparacion:

Cortamos el foie en 4 escalopes de unos 100 gr
cada uno. Lo salpimentamos y lo guardamos en
la nevera hasta que lo necesitemos.

Pelamos, descorazonamos y cortamos las man-
zanas. Las ponemos en una olla pequefa y afa-
dimos un chorrito de agua, la canela en rama, la
piel de la mandarina y la pimienta rosa.
Dejamos cocer durante unos 10 minutos, con la
olla tapada y removiendo para que no se pegue.
Sacamos la rama de canela y la piel de la man-
darina y lo trituramos todo hasta que quede
bien fino. Enfriamos y guardamos en la nevera.

Ponemos el vino en un cazo a fuego lento y le
afadimos el aztcar moreno y el trozo de vaini-
Ila. Dejamos cocer hasta que se espese como un
caramelo. Esperamos a que enfrie y guardamos
en un recipiente hermético.

Maridaje:

Proponemos un vino de Godello de gran finura
como Ponte da Boga. El foie fresco es un plato
graso que tiene matices muy finos y que merece
un vino de la misma categoria. El Ponte da Boga
es un blanco que aportara frescura a la prepara-
cién y un toque de dulce afrutado que matizara
esta combinacién, siendo también un vino equi-
librado que nos dejara “jugar” con los sabores
de la preparacion.

Presentacion:

Hacemos el foie en una sartén bien calien-
te hasta que se dore por los lados (despren-
de grasa que debemos retirar para que se
dore bien).

Presentamos en un plato la compota de
manzana, el vino a la vainilla y el foie bien
dorado. Lo podemos acompanar con pan
tostado o con algun fruto seco (en este caso
lo acompafiamos con almendra y pistacho
hechos a la sartén con sal y triturados).
También podemos afadir alguna especia
fresca (en este caso es tomillo limonero).

{ ™ 7/ ’
Por Alvaro Gonzalez Rodriguez
Chef Ejecutivo
Giste Cervecera, S.L.U.
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FFamosa por sus calles empinadas con vistas de la
hermosa bahia y las montanas que la rodean,
esta ciudad de la costa califormiana fue fundada
en 1776, cuando el padre Junipero Serra cons-
truyo la mision San Dolores para cristianizar a la
poblacion indigena nativa de la zona. Hoy es una
ciudad cosmopolita y sumamente atractiva que
acoge a %Iones de visitantes de todo el mundo.

-
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En 1776 la Corona Espaiiola reclamé estas tierras que pasaron a formar parte del
Virreinato de Espaia hasta que en 1821 se convirtieron en parte de México indepen-
diente, siendo recuperadas en 1847, un aio antes de que se descubriera oro en las
Montaias de Sierra Nevada y San Francisco fuese tomada por "los del cuarenta y
nueve", como se conocia a los buscadores de oro. La poblacion de la ciudad aumentoé
espectacularmente y, desde entonces, sigue siendo centro del comercio, el entreteni-
miento, la cultura y el turismo del norte de California.

Golden Gate . Es, sin duda, el emblema de

esta ciudad. Con una longitud de 1.280 metros y la Tranvias « Donde mejor se ven estos famo-
altura de un edificio de 65 plantas, este conocido sos vehiculos de San Francisco, es en la terminal
puente es la entrada a San Francisco. El también lla- ubicada a unas pocas cuadras de Fisherman’s

Wharf, donde hacen girar los coches manual-

mado Portal Dorado cruza la angosta ensenada que )
mente. El mejor lugar para sacar unha foto es un

poco mas arriba, con la bahia y Alcatraz de
y conecta la ciudad con la peninsula montafiosa Ila- fondo. Para subir en uno es mejor acudir al cen-

mada Marin, famosa por sus bellos paisajes y sus tro para evitar largas esperas.

se extiende desde el Océano Pacifico hacia la bahia

mansiones con hermosas vistas. Los visitantes pue-
den cruzarlo andando o en bicicleta, almorzar en el

Bridge Cafe y comprar recuerdos en el Gift Center.

Alcatraz . Junto con el Golden Gate,
esta isla y antigua prision es otro de los sim-

bolos de San Francisco. Convertida en parque

nacional, las visitas son guiadas por guardas

que relatan la emocionante historia de la pri-
sién junto con anécdotas intrigantes sobre Al

Capone, Robert Stroud y otras figuras legen- Lombard Street « Conocida como la calle

darias que pasaron por aquf. mas “retorcida” del mundo, las colinas escarpadas y

las curvas cerradas de esta calle de direccion tnica
pasan junto a magnificas mansiones victorianas y

atraen a millones de turistas cada ano. v

H4i0N



Otras visitas « Entre las numerosas
atracciones de San Francisco esta la Transame-
rica Pyramid, el famoso rascacielos en forma de
piramide, y los barrios de distintos grupos étni-

cos como Chinatown y JapanTown, con sus tra-

dicionales comercios y restaurantes. La Playa

Norte es conocida como el barrio italiano, el
Distrito Misién por su comunidad hispanica y la

Calle Castro por su ambiente gay.

El Embarcadero, una ancha avenida frente a la
bahia, esta rodeado de comercios, restaurantes
y atracciones turisticas. El mas famoso es Fisher-
man’s Wharf, que todavia tiene una escuadra de
barcos pesqueros, restaurantes y tiendas. Otros
sitios que vale la pena visitar son el Golden
Gate Park, uno de los mayores parques urbanos
del mundo, y Seal Rocks, ubicados sobre el lado

de la ciudad que da hacia el Pacifico.

Go San Francisco Card . con esta

tarjeta se consiguen entradas ilimitadas para mas
de 30 atracciones y recorridos turisticos, todo por
un bajo precio. Incluye un recorrido por el territo-
rio de los vinos, un crucero por la bahia del Golden
Gate, alquiler de bicicletas, catas de vino, recorri-
dos Gray Line, etc.

Comer - La ciudad ha desarrollado una perso-

nalidad propia gracias a la mezcla de culturas,
desde los indios americanos a los numerosos inmi-
grantes africanos y asiaticos, pasando por los colo-
nizadores espafioles y los aventureros en busca de
oro. Esto se refleja en las fantasticas comidas de los
numerosos restaurantes de la ciudad.

d

Dormir « Tras vivir con fuerza la explosion de

las empresas punto com, que supusieron un creci-
miento exagerado de los precios, la ciudad se vio
forzada a adaptarse a los nuevos tiempos. Ahora es
un buen momento para visitarla. Los hoteles y res-
taurantes han bajado sus precios y podemos encon-
trar una amplia oferta de establecimientos hoteleros
tanto en la zona del aeropuerto como en la ciudad
a precios muy variados.

Restaurante Costa

Brava .

1653 Garnet Ave - CA 92109
Tel. 858 273 1218
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A principios de los afios 70 se produjo un gran impulso del
consumo de cerveza en nuestro pais, convirtiéndose cada
vez mas en una bebida popular y no exclusiva de las cla-
ses medias. Esta tendencia llevé aparejado el consiguiente
aumento de las ventas, demanda a la que respondio Estrella
Galicia a través de un incremento de la produccién gracias
a sus nuevas instalaciones en el poligono de A Grela.

El encarecimiento de las materias primas y aprovisiona-
mientos derivado de la crisis econémica de 1973, asi como
los problemas de financiacion aparejados a la conclusién
de las obras en la nueva fabrica de A Grela, presentaban un
panorama empresarial delicado. La venta de los terrenos de
la antigua fabrica en Cuatro Caminos permitié a Hijos de
Rivera emprender una nueva etapa y proseguir con su pro-
grama de inversiones.

También en 1973...

Ampliacion de la Unién Europea con la incorpora-
cién de Dinamarca, Irlanda y Reino Unido.

Fallecen Pablo Neruda, Bruce Lee, Pablo Picasso y
Nino Bravo.

El presidente del gobierno espafol, Luis Carrero
Blanco, es asesinado con una bomba por la banda
terrorista LTA.

La OPEP duplica sus precios por la crisis del petro-
leo de 1973.

Las ultimas unidades de combate estadounidenses
se retiran de Vietnam del Sur.

H42H
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Se funda el Frente Polisario en el Sahara
Occidental.

Regreso de Juan Domingo Perén a Argentina,
tras 18 afos en el exilio.

Golpe de Estado en Chile dirigido por el
general Pinochet que derroca al gobierno
socialista de Salvador Allende.

Se estrena la pelicula El Exorcista, un hito del
cine de terror. Se forma el grupo AC/DC.

Egipto y Siria inician un ataque conjunto con-
tra Israel en lo que se conoce como la Guerra
del Yom Kippur.



RESPUESTA EMPRESAS

Nuevas respuestas
para nuevos retos

A nuevos tiempos, nuevas respuestas. En Caixa Galicia lo tenemos claro, por eso nacio
“la respuesta personalizada para empresas”, una completa gama de productos y
servicios innovadores para cubrir todas las necesidades de las empresas.

# .
— CAIXAGALICIA

www.caixagalicia.es rigrmese e 902 022 500
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